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Notre carte v oo

/ A yd °
Nos entrées Coté Grillade
Oeufs mimosa 8€ Céte de Porc 32€
Beignets de courgette 9€
Cote de Veau 36€
Aubergine d la Parmigiana 12€
'os & moélle 16€ Cote de boeeuf individuelle 38€
Cote de boeuf pour 2 personnes 68€

Menu enfant 15€

Nuggets poulet ou poisson pané

Entrecote 28€

Accompagnement au choix Magret entier grillé 27€

Sirop au choix
Accompagnement au choix : Gratin de riz

Glaces courgette, Pommes de terre au four, Frites
maisons, Riz blanc, Pates, Salade.

Accompagnement supplémentaire 5€

Coté Mer

Loup entier grillé 27€ “« . ’

NOS desserts maison
Poulpe snacké 25€

Tiramisu café 8€

e e, Tiramisu Nutella 8€

Nos spécialités

Tarte Tatin 8€
Sauté de veau 24€

Mousse au chocolat 8€
Travers de Porc (ribs) caramélisés 24€

Flan aux ceufs 8€
Pates aux Gambas 28€

Cheesecake 8€

La liste des allergénes présents dans nos plats est disponible sur demande. Prix nets — Service compris



|.a carte des boissons

Apéritif

Anisé 4cl

Verre de vin

Muscat pétillant 8cl
Martini

Cap Corse

Coupe de champagne
Aperol Spritz

Capo Spritz

Hugo Spritz

LB
Bieres

Pression 25cl
Pression 50 cl

Panaché [ Monaco

Pietra Ambré

3€

5€

6€

5€

6€

9€

8.50€

8.50€

9€

3.50€
7€
3.50€

450€

Soft

Soda

Coca Cola, Coca Cola Zero, Orangina,
Liptonic, Ice Tea, Scheweppes

Jus de fruit
Pomme orange ou ananas

Petite Orezza
Petite Saint Georges

Grande bouteille eau plate ou
gazeuse

Boissons chaudes

Café

Double expresso
Noisette ou décaféiné
Grand creme
Capuccino

Thé noir ou Thé vert

[ Tbe
/igno Moggior

3€

3€

2€
250€
5€

1.50€
2.80€
1.80€
3€
4€

3€



